


il corso avrà luogo presso la sede 
dell’ordine del nocino modenese

spIlamberto (mo) corso umberto I n. 1, 
torre medIoevale

costo: € 75
(corso € 50 + € 25 tessera associativa)

informazioni ed iscrizioni:

federico                     
elena                          
maria vittoria         

347 2555836
334 5308139
340 2517451

1° serata - 1° ottobre 2024

2° serata - 8 ottobre 2024 3° serata - 15 ottobre 2024

4° serata - 22 ottobre 2024 5° serata - 29 ottobre 2024

corso per 
allIevi assaggIatori

1-8-15-22-29 o tto bre 2024
ore 20.30

le sostanze dI natura 
fenolIca della noce
prove dI assaggIo dI nocIno

I cambIamentI durante glI annI
metodI dI fIltraggIo
bottI e legnI

l'albero del noce 
bIologIa/agronomIa
prove dI assaggIo dI nocIno

la fIsIologIa deglI organI dI 
senso - analIsI sensorIale
la scheda dI valutazIone

presentazIone del corso 
storIa dell'ordIne del nocIno modenese
cennI storIcI del nocIno modenese - come sI fa Il nocIno
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